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BERUFSBEGLEITENDER
UNIVERSITATSLEHRGANG

FOOD & DESIGN

DIE ZUKUNFT DES ESSENS UND
DER TISCHKULTUR GESTALTEN!



FOOD DESIGN IST IMMER ZUKUNFT

Essen und Trinken sind weit mehr als bloBe Nahrungsaufnahme - sie sind ein
soziales, kulturelles und dsthetisches Erlebnis. Sie prdgen unser Zusammen-
leben, beeinflussen Umwelt, Gesundheit und Wirtschaft und eré6ffnen immer
wieder neue Gestaltungsmaoglichkeiten. Sie interessieren sich fir die Gestal-
tung von Lebensmitteln, aber auch fiir die Art und Weise, wie wir sie konsumieren?
Sie mdchten die Schnittstelle von Food, Design und Gesellschaft erkunden und
innovative Produkte, Objekte und Erlebnisse gestalten? Dann ist der Universitats-
lehrgang ,Food & Design“ genau das Richtige!

WARUM DIESER STUDIENGANG?

Der dreisemestrige berufsbegleitende Universitétslehrgang verbindet Theorie und Praxis
auf akademischem Niveau. Sie entwickeln visiondre Konzepte fir Food & Beverage, Tisch-
kultur und soziale Kontexte des Essens - von innovativen Produkten und Gerichten iber
gestaltete Objekte des Essalltags bis hin zu experimentellen Settings, die neue Formen
des gemeinsamen Essens ermdglichen. Wahrend des Studiums tauchen Sie in interna-
tionale Food & Design Trends ein und erlernen den gesamten kreativen Prozess - von der
Idee bis zur praktischen Umsetzung. Im Vordergrund steht eine anwendungsorientierte
und experimentelle Herangehensweise, die neue Perspektiven eroffnet.

LEHRINHALTE & METHODEN

m Design- und Kulturgeschichte des
Essens und Trinkens

m Explorative & spekulative Design-
strategien als Basis fir Innovation

m Material- & Objektgestaltung
[z. B. Geschirr, Tafelkultur, Inszenierung
von Essenim Raum])

m Experimentelle Gastronomie &
multisensorische Erlebnisse

m Traditionelle & neue Zubereitungs-
techniken

m Erndhrungsphysiologische Aspekte
von Lebensmitteln

m Analoge & digitale Designwerkzeuge
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In Zusammenarbeit mit der Hoheren
Tourismusschule St. Pélten - WIFI St. Polten.




Im Mittelpunkt stehen nicht nur kreative Food-Konzepte,
sondern auch die Gestaltung von Rdumen, Ritualen und
Objekten, die das soziale Miteinander pragen. Nach-
haltigkeit, Verantwortung und Persdnlichkeitsentwicklung
sind dabei zentrale Werte des Studiums.

IHR WEG IN EINE

KREATIVE ZUKUNFT

Nach Abschluss des Studiums stehen
Ihnen vielseitige Karrierewege offen:

m Entwicklung von innovativem Food-,
Objekt- und Erlebnisdesign

m Gestaltung von Gastronomie-
konzepten & interaktiven Tischkulturen

m Grindung eines eigenen Design- oder
Gastronomie-Start-ups

m Beratung fur Gastronomie, Hotellerie &
Lebensmittelindustrie

m Tatigkeit als Food- & Design-Journalistin
oder Produktentwicklerin

Unsere Absolventinnen sind gefragte
Expertinnen und Experten in einem
dynamischen, interdisziplinaren Markt.



Fast Facts

DAUER 3 Semester [berufsbegleitend]
ABLAUF 14-tagige Blockveranstaltungen
Fr-Sa, zwei Intensivwochen/Semester]
ECTS-PUNKTE 60

ZUGANGSVORAUSSETZUNGEN

- Mindestalter 18 Jahre

- Matura, Berufsreifeprifung ODER
abgeschlossene Berufsausbildung
mit mind. 2 Jahren einschlagiger Praxis

- Aufnahmegespréach mit der Lehrgangsleitung

ABSCHLUSS

Akademisch geprufte Food-Designerin,
akademisch geprufter Food-Designer

TEAM

Lehrgangsleitung: Julia Schwarz

Mulitsensorik & Food Journalist: Patrick Zbinden
Food & Beverage Lab: Cucina Alchimia
Erndhrungswissenschaften: Sarah Langoth

KOOPERATIONSPARTNER FUR PROJEKTE
Arkeon, Livin Farms, Saint Charles Apotheke,
Vienna Design Week, Design Forum, Mochi

JETZT DURCHSTARTEN
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Werden Sie Teil einer kreativen Bewegung, die Esskultur,
Design und Gesellschaft verbindet.

E MEHR INFOS UND ANMELDUNG UNTER NDU.AT

NEW DESIGN UNIVERSITY
PRIVATUNIVERSITAT GMBH
MARIAZELLER STR. 97a
3100 ST. POLTEN
OSTERREICH

T +43 (012742 851 24110

F +43 (012742 851 24130
OFFICE@NDU.AC.AT

FUR DEN INHALT VERANTWORTLICH
New Design University
Privatuniversitat GmbH
(c) 03/2025. Anderungen, Irrtimer,

Druck- und Satzfehler vorbehalten.

Foto Titelseite: Miriam Heidegger.
LAYOUT katharinahochecker.at
DRUCK Rutzky Druck, St. Pdlten
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Die New Design University ist die
Privatuniversitét der Wirtschaftskammer
NO und ihres WIFI

WK o[

EIEYY]  wiRTscHAFTSKAMMER NIEDERBSTERREICH



